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La kermesse espositiva dedicata al “Re dei formaggi” il Parmigiano 
Reggiano è giunta alla 15a edizione.
Nella cornice  della bellissima piazza Cesare Battisti sono ospitati gli 
stand del Parmigiano Reggiano e di altri prodotti  enogastronomici 
che hanno fatto conoscere negli anni il nostro paese a decine di 
migliaia di visitatori.
L’aroma, il gusto inebriante del prezioso formaggio si potranno as-
saporare il 29 e 30 settembre 2018 immergendosi in un’atmosfera 
unica e profumata, accanto ad altri numerosi prodotti di nicchia dif-
ficilmente reperibili nel settore della grande distribuzione, che hanno 
reso eccellente il nostro territorio, offrendo ogni anno ai visitatori no-
vità ed originalità.
La festa del “Parmigiano Reggiano da gustare...” unisce ai piaceri 
della tavola la visita a luoghi incantevoli ricchi di atmosfere di altri 
tempi che sono presenti nel nostro territorio e in tutto il Frignano.
Fanno da cornice alla manifestazione spettacoli, musiche, animazio-
ne e mostre.
Questa è una festa della tipicità gastronomica, della tradizione e 
della cultura locale.
Ti aspettiamo. 

 Il Sindaco di Lama Mocogno 
 Fabio Canovi
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AperitiviAmo:
CoCktAil e

pArmigiAno reggiAno

A ogni orA...

BAR PASTICCERIA TATOO
Via P. Giardini 158 – Lama Mocogno – Tel. 0536.44696

Aperitivi, cocktail di salatini e 
stuzzichini al Parmigiano Reggiano

BIG BAR
Via P. Giardini 168 – Lama Mocogno – Tel. 0536.44184

Venerdì Sera aperitiviamo con 
stuzzicherie varie al formaggio e borlenghi

Sabato e domenica 
crescentine, gnocco fritto e borlenghi

Menù da 12,00 Euro

LAMA.EU

VENERDÌ 28

SABATO 29

DOMENICA 30

SETTEMBRE



Il Parmigiano Reggiano nasce e trova la sua ragione di esistere nel 
profondo e inscindibile legame con il territorio di origine, l’alimenta-
zione delle bovine basata su erba e fieno ottenuti in zona ne è la 
primaria testimonianza,  ma anche la gente, la cultura e i valori e le 
tradizioni di un’agricoltura che si colloca all’interno di quella che in 
molti definiscono “l’isola del tesoro”, ne sono autentica espressione. 
Nella zone di montagna del comprensorio di produzione poi, questo 
legame è ancora più forte, tant’è che l’agricoltura è in larga misura 
dedicata alla produzione zoo-casearia nella quale l’elemento di spic-
co è il Parmigiano Reggiano.
Quanto poi al primato di notorietà, non esistono dubbi, il Parmigiano 
Reggiano è indicato in tutte le ricerche come il formaggio più cono-
sciuto al mondo.
Il Consorzio è infatti impegnato in tutto il mondo nella tutela della 
denominazione e del marchio e nella difesa della tipicità di uno dei 
formaggi più straordinari e conosciuti, frutto di una sintesi unica di 
natura e sapienza.
Il Parmigiano Reggiano è un formaggio di antica tradizione, le sue 
caratteristiche  ne fanno uno degli ingredienti indispensabili della cu-
cina italiana e la sua versatilità si presta ad innumerevoli abbinamenti 
e preparazioni culinarie.

 Emilio Braghin
 Presidente Sezione di Modena 
 Consorzio del Formaggio Parmigiano Reggiano
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Via Marchiani, 43 - Pavullo nel Frignano (Mo)
tel. 0536.20497 - fax 0536.308905 - ag.adami@avant.it

AGENZIA D’AFFARI
ASSICURAZIONI
PRATICHE  AUTOMOBILISTICHE

Piazza C. Battisti, 28 - Lama Mocogno (Mo) - Tel. 0536.44533

di Guidi Mary Paola

Progeo Sca
Alimenti Zootecnici

Via Asseverati, 1 - Masone (Re) - Tel. 0522.346411 - www.progeo.net
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Programma
15a Edizione

Ore 9:00  Da Piazza Pace 
  a Piazza c. Battisti

  Inaugurazione ufficiale della 15° rassegna “Parmigiano 
Reggiano da gustare”. Sfilata gonfaloni, autorità, alunni 
delle Scuole di Lama Mocogno, Gruppo Folkloristico di Ba-
rigazzo, esibizione del Corpo Bandistico “G. Rossini” di 
Lama Mocogno

Ore 9:00 Nei luoghi Della RassegNa 
  (fino alle ore  18:00, con pausa dalle ore 13:00  alle ore 14:00)
  Con ParmiGino il trenino

Ore 10:00 sala esPositiva Del MuNiciPio

  Sapori di Rose… Percorso sensoriale
  A cura del Museo Giardino della Rosa Antica

  sala coNsiliaRe “a. loReNziNi” 
	 	 •	Mostra:	tradizioni	e	cultura	del	nostro	territorio…
	 	 •	Mostra:	“Le	Casse	ritrovate	…scritture	ed	immagini	della	

grande guerra” A cura di Fausto Corsini
   … a 100 anni dalla fine della 1a Guerra Mondiale

  Piazza c. Battisti 
	 	 Apertura	stand	con	vendita	diretta	dei	prodotti	tipici,	mer-

catino dell’artigianato artistico e hobbisti, degustazioni dei 
piatti della nostra tradizione 

SABATO 29

SETTEMBRE

7



Ore 10:00 Piazza XXv aPRile

  “Show-cooking” Laboratori e degustazione di 
  prodotti tipici. A cura della Scuola Alberghiera 
  e di Ristorazione di  Serramazzoni
  Laboratorio di caseificazione del pecorino
  A cura di Andrea Nardini Pastore/Casaro
  PaRco “agoRà”, via XXiv Maggio 11
	 	 •	Gli	antichi	mestieri:	La	Cultura	del	fare	con	le	proprie	mani
	 	 •	Intrattenimento	musicale
	 	 •	“La Magia del Pane fatto in casa” 
   3° Concorso del pane casalino

Ore 12:00 PResso i PuNti RistoRo  
  Degustazione	prodotti	tipici:	
  I tortellini, la polenta, le crescentine, i borlenghi...
  accompagnati dal Re dei Formaggi!!!.

Dalle ore 14:00 PaRco giochi laMa Bassa

  Apertura spazio bambini con gonfiabili, giochi, 
  truccabimbi e sculture di palloncini 

Dalle ore 14:30 stRaDe e Piazze Del Paese

	 	 Esibizione	itinerante	del	Gruppo	Folkloristico	Pavullese

CENTRO ESTETICO 
ABBRONZATURA

ELISA
Tel. 0536.20436

Pavullo nel Frignano (Mo) - Via Mercato, 42
Via per Palagano, 23 - 

Lama Mocogno (Mo) - Tel. 0536.44443

FERRAMENTA - CASALINGHI
TO R E L L I

dal 
1964
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  teatRo all’aPeRto “la RotoNDa”
Ore 16:00 Spettacolo	del	Gruppo	Folkloristico	Pavullese

Ore 17:00 Gara	di	Taglio:	“SPACCA	IL	KG...”
  A cura del Consorzio del Parmigiano Reggiano. I caseifici 

si sfideranno nel taglio di uno spicchio da 1 Kg. partendo 
da una forma intera di Parmigiano Reggiano. A seguire il 
pubblico potrà diventare “tagliatore per un giorno”

  chiesa PaRRocchiale Di laMa MocogNo 
Ore 18:00 S. Messa con benedizione del nuovo organo a canne 

“MODELLO RAIL 1963” 
  restaurato da Nicola Puccini Bottega Organara

Ore 19:00  Concerto di inaugurazione con l’organista Davide Zanasi

POGGIOLI LUCA
IMPIANTI ELETTRICI 

CIVILI E INDUSTRIALI
SISTEMI ANTIFURTO - AUTOMAZIONI - TV

di Amadori Marzia
Loc. I Treppi - Via Vaglio, 13

Lama Mocogno (Mo) - Cell. 333.6329214

Via Pasubio, 12 - Pavullo nel Frignano (Mo)
tel. 0536 22512 - fax 0536 327217 - www.salumisap.it

i salumi anche per celiaci

Salumificio Artigianale Pavullese

Via F.lli Cervi, 15/1 - Lama Mocogno (Mo)
Cell. 333.4706413 - Tel. 0536.44263 - poggioli@msw.it

Miele italiano
Poggioli Renata
Via Giotto, 10 - Lama Mocogno (Mo)
Telefono 0536.44192

Prodotti per l’Industria
Lattiero-Casearia

Via Serra Marano, 130 - S. Dalmazio - Serramazzoni (Mo)
Tel. e Fax 0536.956017

Mangimi Mesini
alimenti zootecnici

Viale Marconi, 6 – Pavullo nel Frigano (Mo)
tel. 0536.21709

Poggioli Marco
IMPIANTI ELETTRICI CIVILI ED INDUSTRIALI

Via casa Malgari, 25 - Lama Mocogno (Mo)
Cell. 339.4002474

AMADORI LAMBERTO
IMPIANTI ELETTRICI 

Via Tazio Nuvolari, 40 – Pavullo nel Frignano (Mo)
Tel. e Fax 0536.326002
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Ore 9:00 Nei luoghi Della RassegNa 
  (fino alle ore 18:00, con pausa 
  dalle ore 13:00  alle ore 14:00)
  Con ParmiGino il trenino

Dalle ore 9:00 Piazza c. Battisti 
	 	 Apertura	stand	con	vendita	diretta	dei	prodotti	tipici,	mer-

catino dell’artigianato artistico e hobbisti, degustazioni dei 
piatti della nostra tradizione

  PaRco “agoRà”, via XXiv Maggio 11
	 	 Gli	antichi	mestieri:	La	Cultura	del	fare	con	le	proprie	mani

 Per tutta la giornata strade e piazze del paese
  Musica itinerante…

Ore 10:00 sala esPositiva Del MuNiciPio

  Sapori di Rose… 
  Percorso sensoriale
  A cura del Museo 
  Giardino della 
  Rosa Antica 

DOMENICA 30

SETTEMBRE
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Ore 10:00 sala coNsiliaRe “a. loReNziNi” 
	 	 •	Mostra:	tradizioni	e	cultura	del	nostro	territorio…

	 	 •	Mostra:	“Le	Casse	ritrovate	…scritture	ed	immagini	della	
grande guerra” A cura di Fausto Corsini

   … a 100 anni dalla fine della 1a Guerra Mondiale

  Piazza XXv aPRile

  “Show-cooking” Laboratori e degustazione di 
  prodotti tipici. A cura della Scuola Alberghiera 
  e di Ristorazione di  Serramazzoni

  stRaDe e Piazze Del Paese

	 	 Musica	e	varietà:	Danze	e	 folklore	 con	 la	Compagnia	di	
danza popolare “Tarantella Lucana”

  PaRco giochi laMa Bassa

  Apertura spazio bambini con gonfiabili, giochi, 
  truccabimbi e sculture di palloncini 

Ore 10:00 caMPo sPoRtivo Di laMa Bassa 
  Dimostrazione “Cottura del Parmigiano Reggiano 
	 	 in	diretta”	per	vedere	da	vicino	l’affascinante	cottura	della	

forma secondo il metodo antico a legna. 
  A seguire “Preparazione della Ricotta” e assaggi 
  A cura dei Mastri Casari del 
  Consorzio Parmigiano Reggiano

Ore 12:00 PResso i PuNti RistoRo

  Degustazione	prodotti	tipici:	
  I tortellini, la polenta, le crescentine, i borlenghi...
  accompagnati dal Re dei Formaggi!!!
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Dalle ore 14:30 stRaDe e Piazze Del Paese

  Esibizione del “Gruppo Sbandieratori, Trampolieri 
  e Bandiere infuocate della Contrada della 
  Corte di Quattro Castella”  

Ore 16:00  sala coNsiliaRe “a. loReNziNi” 
  Premiazione 3° Concorso pane casalino “
  La Magia del Pane fatto in casa”  
  a seguire  degustazione di Pane Casalino,
  Parmigiano Reggiano  e…

Ore 18:30  caMPo sPoRtivo Di laMa Bassa

  Spettacolo di chiusura della Rassegna con il “Gruppo 
Sbandieratori, Trampolieri e Bandiere infuocate 

  della Contrada della Corte di Quattro Castella” 

eD iNoltRe Nei gioRNi Della RassegNa

PResso i BaR coNveNzioNati: 
Aperitiviamo:	Parmigiano	Reggiano	ad	ogni	ora
PResso i RistoRaNti  coNveNzioNati: 
A	tavola	con	Gusto:
Menù a base di 
Parmigiano Reggiano

SOLUZIONI
TOLLARI

Via Giardini, 16 - Pavullo nel Frignano (Mo)
tel 0536.23642 - fax 0536.328151 - vetemontana@msw.it

L’imprenditore crea valore per tutti, tutti i giorni
Lama Mocogno (Mo)

Via P. Giardini, 200
Tel. 0536.44700

Fax 0536.343188
www.lapam.eu

www.soluzionitollari.it

Cell. 340.4757147

tppietro@libero.it

ST

Tel. e Fax 0536.44113
www.ferrobattutocasini.com

Lavorazione
Ferro e Alluminio

Cancelli estensibili - Serramenti in tubolare
Porte basculanti - Inferriate fisse e apribili

Serrature - Persiane blindate Scale e ringhiere in ferro
Porte, portoni basculanti e normali

Carpenteria metallica
Serramenti i alluminio e PVC

TABACCHERIA – EDICOLA 
“CARBONI MARISA”

Lotto – Superenalotto – Tutto per la scuola
Piazza C. Battisti, 19 - Lama Mocogno (Mo)
Tel. 0536.343070 - carbonimarisa@alice.it
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Dalle ore 10:00
Piazza XXV Aprile
“Show-cooking”

Laboratori e degustazione 
di prodotti tipici

SABATO 29

DOMENICA 30

SETTEMBRE

Show-Cooking
a cura della Scuola Alberghiera 

e di Ristorazione 
di Serramazzoni



via Giardini Sud, 94
Pavullo (Mo)

tel. e fax 0536.21764 
print.color@libero.it

 info@print-color.it
• VERNICI • PITTURE • SMALTI •

dei F.lli Bazzani & C.

trasporti nazionali e internazionali
consegna in 24 ore

traslochi civili e industriali

Via Leopardi, 12 - Pavullo nel Frignano (Mo)
tel. 0536.20122 - 0536.324402 - fax 0536.23629

www.gammatrasportipavullo.com

BIANCO PENSARE.
Nessun posto è bello come il proprio posto di lavoro. Ti aiutiamo a far sì che rimanga tale. 
Passione, conoscenza, esperienza e innovazione ci hanno permesso di realizzare linee di prodotto 

per soddisfare ogni tua esigenza. Ricerchiamo responsabilmente la forma perfetta per il tuo progetto. 

Benvenuti nel mondo Rovinalti dove la filosofia del “Bianco Pensare” realizza prodotti e servizi per l’industria lattiero casearia.

Giancarlo Rovinalti Alessandro Rovinalti Marco Rovinalti

ROVINALTI S.r.l. - Via Giardini Nord, 113  - 41026 Pavullo n/F. - (Modena) - Italy - T. +39 0536 20694 - info@rovinalti.it - www.rovinalti.it

ROVINALTI
PROJECT

ROVINALTI
AUTOMATION

ROVINALTI
SERVICE

ROVINALTI
PARTS

gi
an

ca
rlo

ro
va

tti
.it

BIANCO PENSARE.
Nessun posto è bello come il proprio posto di lavoro. Ti aiutiamo a far sì che rimanga tale. 
Passione, conoscenza, esperienza e innovazione ci hanno permesso di realizzare linee di prodotto 

per soddisfare ogni tua esigenza. Ricerchiamo responsabilmente la forma perfetta per il tuo progetto. 

Benvenuti nel mondo Rovinalti dove la filosofia del “Bianco Pensare” realizza prodotti e servizi per l’industria lattiero casearia.

Giancarlo Rovinalti Alessandro Rovinalti Marco Rovinalti

ROVINALTI S.r.l. - Via Giardini Nord, 113  - 41026 Pavullo n/F. - (Modena) - Italy - T. +39 0536 20694 - info@rovinalti.it - www.rovinalti.it

ROVINALTI
PROJECT

ROVINALTI
AUTOMATION

ROVINALTI
SERVICE

ROVINALTI
PARTS

gi
an

ca
rlo

ro
va

tti
.it

BIANCO PENSARE.
Nessun posto è bello come il proprio posto di lavoro. Ti aiutiamo a far sì che rimanga tale. 
Passione, conoscenza, esperienza e innovazione ci hanno permesso di realizzare linee di prodotto 

per soddisfare ogni tua esigenza. Ricerchiamo responsabilmente la forma perfetta per il tuo progetto. 

Benvenuti nel mondo Rovinalti dove la filosofia del “Bianco Pensare” realizza prodotti e servizi per l’industria lattiero casearia.

Giancarlo Rovinalti Alessandro Rovinalti Marco Rovinalti

ROVINALTI S.r.l. - Via Giardini Nord, 113  - 41026 Pavullo n/F. - (Modena) - Italy - T. +39 0536 20694 - info@rovinalti.it - www.rovinalti.it

ROVINALTI
PROJECT

ROVINALTI
AUTOMATION

ROVINALTI
SERVICE

ROVINALTI
PARTS

gi
an

ca
rlo

ro
va

tti
.itBIANCO PENSARE.

Nessun posto è bello come il proprio posto di lavoro. Ti aiutiamo a far sì che rimanga tale. 
Passione, conoscenza, esperienza e innovazione ci hanno permesso di realizzare linee di prodotto 

per soddisfare ogni tua esigenza. Ricerchiamo responsabilmente la forma perfetta per il tuo progetto. 

Benvenuti nel mondo Rovinalti dove la filosofia del “Bianco Pensare” realizza prodotti e servizi per l’industria lattiero casearia.

Giancarlo Rovinalti Alessandro Rovinalti Marco Rovinalti

ROVINALTI S.r.l. - Via Giardini Nord, 113  - 41026 Pavullo n/F. - (Modena) - Italy - T. +39 0536 20694 - info@rovinalti.it - www.rovinalti.it

ROVINALTI
PROJECT

ROVINALTI
AUTOMATION

ROVINALTI
SERVICE

ROVINALTI
PARTS

gi
an

ca
rlo

ro
va

tti
.it

BIANCO PENSARE.
Nessun posto è bello come il proprio posto di lavoro. Ti aiutiamo a far sì che rimanga tale. 
Passione, conoscenza, esperienza e innovazione ci hanno permesso di realizzare linee di prodotto 

per soddisfare ogni tua esigenza. Ricerchiamo responsabilmente la forma perfetta per il tuo progetto. 

Benvenuti nel mondo Rovinalti dove la filosofia del “Bianco Pensare” realizza prodotti e servizi per l’industria lattiero casearia.

Giancarlo Rovinalti Alessandro Rovinalti Marco Rovinalti

ROVINALTI S.r.l. - Via Giardini Nord, 113  - 41026 Pavullo n/F. - (Modena) - Italy - T. +39 0536 20694 - info@rovinalti.it - www.rovinalti.it

ROVINALTI
PROJECT

ROVINALTI
AUTOMATION

ROVINALTI
SERVICE

ROVINALTI
PARTS

gi
an

ca
rlo

ro
va

tti
.it

14



A tAvolA Con guSto
menù A bASe di pArmigiAno reggiAno

Presso i ristoranti convenzionati 
nei giorni della rassegna

Ristorante 
La Baita del Duca
Via Boscone, 5
Piane di Mocogno
Cell. 339.3383744

Menù
sabato 29 e domenica 30 settembre  

Antipasti

Tortino di polenta al Parmigiano Reggiano e noci

Crostino porcini e Parmigiano Reggiano

Primo

Pasta ripiena con ricotta, 

Parmigiano Reggiano e pancetta croccante  

Secondi

Crescentine montanare con umidi 

Gnocchini fritti con salumi e formaggi tipici

Lardo e Parmigiano Reggiano

Dessert

Cheesecake con frutti del bosco

Dolce Carola

Caffè 

Vini della Casa

Euro 26,00 a persona 
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A tAvolA Con guSto
menù A bASe di pArmigiAno reggiAno

Presso i ristoranti convenzionati 
nei giorni della rassegna

Ristorante 
Miramonti

Via P. Giardini, 601
La Santona

Tel. 0536.45013

Menùsabato 29 e domenica 30 settembre  
AntipastoScaglie di Parmigiano Reggiano 36 mesi con aceto balsamico 30 anni
PrimiA scelta Tortellini in brodo di manzo e capponeoppure Tortelloni burro e salvia

SecondiArista di maiale con patate al forno e insalata oppure Tagliata di manzo al rosmarino con patate
Dessert

Salame al cioccolato
Caffè Vini:  Pignoletto e Lambrusco Grasparossa Cantina Bellei

Euro 30,00 a persona È obbligatoria la prenotazione
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A tAvolA Con guSto
menù A bASe di pArmigiAno reggiAno

Presso i ristoranti convenzionati 
nei giorni della rassegna

Ristorante 
Vecchia Lama
Via XXIV Maggio, 24
Lama Mocogno
Tel. 0536.44662

Menù
venerdì 28 settembre

deguStAzione di 

tArtufo nero loCAle

Antipasto

Quadruccio alla crema di 

formaggio con scaglie di tartufo 

nero e crudità di verdura

Primi
Taglioline al tartufo nero

Tortelloni verdi ripieni di 

ricotta e timo al tartufo nero

Secondi
Battuta di scottona al tartufo 

nero su germogli di porro

Filetto di maiale alla griglia 

con crema di funghi porcini 

e scaglie di tartufo nero

Dessert
Cheesecake ai mirtilli 

del Monte Cimone

Euro 35,00 a persona 

(bevande escluse)

Menùsabato 29 e domenica 30 settembredeguStAzione di pArmigiAno reggiAno
AntipastoPalline di ricotta e Parmigiano Reggiano allo stecchino ai semi di sesamo su crème fraiche con gocce di aceto balsamico
Primi

Sigari al forno ai funghi porciniGnocchetti alla crema di Parmigiano Reggiano 24 mesi con nastrini di bacon scricchiolanti
SecondiCosciotto di maialino al forno cotto a bassa temperatura con crema di Parmigiano Reggiano e cipolle caramellateFormaggioScaglie di Parmigiano Reggiano 36 mesi con aceto invecchiato

DessertPanna Cotta ai mirtilli del Monte Cimone
Caffè Vini: Lambrusco, Pignoletto e Sangiovese

Euro 28,00 a persona (bevande incluse)È gradita la prenotazione
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Dalle ore 10:00 alle ore 18:00
Sala consiliare “A. Lorenzini”

• Mostra Tradizioni e cultura 
del nostro territorio...

• Mostra Le casse ritrovate: scritture e 
immagini della grande guerra

a cura di Fausto Corsini... a 100 anni 
dalla fine della prima Guerra Mondiale

SABATO 29

DOMENICA 30

SETTEMBRE

StoriA CulturA

e trAdizione 



Dalle ore 10:00
Sala espositiva del Municipio

Sapori di rose...
Percorso sensoriale

a cura del Museo Giardino 
della Rosa Antica

SABATO 29

DOMENICA 30

SETTEMBRE

SApori di roSe...
a cura del Museo

Giardino della Rosa Antica



A tAvolA Con guSto
menù A bASe di pArmigiAno reggiAno

Presso i ristoranti convenzionati 
nei giorni della rassegna

Ristorante 
Ca’ dell’Alpino
Via P. Giardini, 445

Borra di Lama Mocogno
Cell. 333.5438351

Menùsabato 29 e domenica 30 settembre  
AntipastoTortini ai funghi con salsa di Parmigiano Reggiano
PrimiLasagne verdi tradizionali con ragù di carneMaccheroni al torchio fatti a mano con ragù di cinghiale

SecondiConiglio arrosto con patate al fornooppure Crescentine integrali con salsicce e costine in umido e al lardo
DessertCrema di ricotta con dadolata di frutta secca

Vino a scelta: Sorbara, Grasparossa, Pignoletto

Euro 25,00 a persona Euro 14,00 per bambini fino a 8 anniÈ gradita la prenotazione
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A tAvolA Con guSto
menù A bASe di pArmigiAno reggiAno

Presso i ristoranti convenzionati 
nei giorni della rassegna

Prosciutteria
Bacio del Cimone
Via Torre, 5
Montecenere
Tel. 0536.41662

Menù
sabato 29 e domenica 30 settembre  

Antipasto

Antipasto della casa al 

Parmigiano Reggiano

Piatto unico

Crescentine e gnocco fritto 

con salumi, formaggi, lardo e 

Parmigiano Reggiano

Dessert

Torta di ricotta e scaglie di cioccolato

Euro 16,00 a persona

(bevande escluse)
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A tAvolA Con guSto
menù A bASe di pArmigiAno reggiAno

Presso i ristoranti convenzionati 
nei giorni della rassegna

Albergo - Ristorante 
Conca d’Oro

Via P. Giardini, 587
La Santona

Tel. 0536.45022

Menù
cena di venerdì 

28 settembre

Antipasto

Bomboloni ai formaggi

Piatto tipico montanaro

Crescentine, 

gnocco fritto, 

cinghiale in umido, 

salumi misti, 

formaggi, lardo 

e Parmigiano Reggiano

Dessert

Assaggi di torte 

della casa

Euro 17,00 

a persona 

(bevande escluse)

È gradita 
la prenotazione

Menùsabato 29 e domenica 30 settembre
Antipasto

Nidi di polenta con pancetta e Parmigiano Reggiano
Primi

Risotto all’aceto balsamico e scaglie di Parmigiano ReggianoRosette al forno dorate al Parmigiano Reggiano
SecondiConiglio gratinato al Parmigiano ReggianoMagatello ai funghi e scaglie di Parmigiano ReggianoPatate al forno e insalata mista

Dessert
Semifreddo della casa

Euro 25,00 a persona (bevande escluse)È gradita la prenotazione
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A tAvolA Con guSto
menù A bASe di pArmigiAno reggiAno

Presso i ristoranti convenzionati 
nei giorni della rassegna

Ristorante
Eurobar
Via Vaglio, 37
Lama Mocogno
Cell. 320.0369077

Menù
venerdì 28 (sera), sabato 29 

e domenica 30 settembre

Antipasto

Prosciutto di Parma e Parmigiano Reggiano 

con gnocco fritto

Primo

Tortelloni pancetta e Parmigiano Reggiano

Secondo

Crescentine con affettati misti e lardo 

con Parmigiano Reggiano

Dessert

Dolce della casa

Bevande e Caffè 

Euro 20,00 a persona 

(bevande incluse)
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SpACCA il kg

Ore 10:00
Campo sportivo di Lama Bassa

Dimostrazione “Cottura 
del Parmigiano Reggiano” e 
“Preparazione della Ricotta”

SABATO 29

SETTEMBRE

fuoCo Al mito

DOMENICA 30

SETTEMBRE

Ore 17:00
Teatro all’aperto “La Rotonda”
Gara di taglio “Spacca il Kg”

a cura del Consorzio 
Parmigiano Reggiano



Ore 16:00 - Sala consiliare “A. Lorenzini”
Premiazioni 3° Concorso del Pane Casalino

a seguire degustazione di Pane Casalino, 
Parmigiano Reggiano e...

DOMENICA 30

SETTEMBRE
lA mAgiA del

pAne fAtto in CASA

Ore 12:00
Presso i punti di ristoro

in piAzzA C. bAttiSti

punto riStoro

Con CreCentine

SenzA glutine

deguStAzione

prodotti tipiCi:
i tortellini, lA polentA, 

le CreSCentine, i borlenghi...
ACCompAgnAti dAl re 

dei formAggi!!!
SABATO 29

DOMENICA 30

SETTEMBRE



A tAvolA Con guSto
menù A bASe di pArmigiAno reggiAno

Presso i ristoranti convenzionati 
nei giorni della rassegna

Locanda
Bellavista

Via P. Giardini, 215
Lama Mocogno

Tel. 0536.343173
Cell. 320.4999959

Menùsabato 29 e domenica 30 settembre  
AntipastiScaglie di Parmigiano Reggiano 24 mesi con aceto balsamico invecchiatoPolenta e funghi in crosta di Parmigiano Reggiano
Primi

Tortellini in brodo di capponeLasagnette della casa al forno funghi e Parmigiano Reggiano
SecondiCrescentine con lardo di cinta senese e Parmigiano 

Reggiano 24 mesi, salumi misti di nostra produzione, formaggi tipici e cinghiale in umido
Dessert

Dolce della casa
Caffè 

Vino e acqua

Euro 28,00 a persona (bevande incluse)È gradita la prenotazione
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A tAvolA Con guSto
menù A bASe di pArmigiAno reggiAno

Presso i ristoranti convenzionati 
nei giorni della rassegna

Hotel - Ristorante
Pizzeria
Villa Clorè
Via per Palagano, 9
Lama Mocogno
Tel. 0536.343212

Menù
sabato 29 e domenica 30 settembre  

Antipasto

Carpaccio di carne salada con funghi porcini 

e scaglie di Parmigiano Reggiano

Primi

Risottino ai 4 formaggi con perle di aceto balsamico 

e scaglie di Parmigiano Reggiano

Tagliatelle alla bolognese mantecate 

al Parmigiano Reggiano

Secondo

Scaloppine in crema di Parmigiano Reggiano 

con spinaci al burro

Dessert

Torta di ricotta con amaretti e mandorle sfogliate

Caffè - Amaro

Vino e acqua

Euro 28,00 a persona (tutto compreso)

Nei due giorni della rassegna 

menù pizza a pranzo e cena
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A tAvolA Con guSto
menù A bASe di pArmigiAno reggiAno

Presso i ristoranti convenzionati 
nei giorni della rassegna

Ristorante - Pizzeria
Raimondo

Via P. Giardini, 193
Lama Mocogno

Tel. 0536.44404

Menùsabato 29 e domenica 30 settembre  
AntipastoAntipasto di salumi ricercati con Parmigiano Reggiano
PrimiTortelli gratinati con ricotta del Caseificio Beato Marco con crema Parmigiano ReggianoRisotto alla Parmigiana con gocce di Aceto Balsamico

SecondoCosciotto al latte con fonduta di Parmigiano Reggiano e verdure brasate
DessertChicche di Parmigiano Reggiano in cioccolato fondente

Bevande e Caffè 

Euro 25,00 a persona (tutto compreso)Inoltre nei due giorni della rassegna Pizze a Tema…
È gradita la prenotazione
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Progettazione
Pratiche 
Catastali

via per Palagano, 75 - Lama Mocogno (Mo)
tel. 0536.44441 - fax 0536.343575 - afro.albergucci@tiscalinet.it

Albergucci Afro
Torneria

di Bondi Maurizia
tel. 0536.325327 - tel. 0536.325924 - Pavullo nel Frignano (Mo)

Maurizia Ortopedia
PLANTARI SU CALCO E COMPUTERIZZATI - BUSTI - CALZE ELASTICHE

APPARECCHI ELETTROMEDICALI - AUSILI PER LA RIABILITAZIONE 
SCARPE PREDISPOSTE E SU MISURA

AGENZIA DI VIAGGI
Direzionale Ariete
Via Giardini sud, 68
Pavullo nel Frignano (Mo)
tel. 0536.325827
informazioni@sognandoviaggi.it - www.sognandoviaggi.it

Via P. Giacobazzi, 14 - Pavullo nel Frignano (Mo)
tel. 0536.325455 - fax 0536.328204

INGROSSO GENERI ALIMENTARI

Via Pangone, 18 - Pianorso - Lama Mocogno (Mo)
Tel. 0536.324917 - 335.6066569

fratelliantonioni@tiscali.it

ALESSANDRO 
MASUCCI

Sub Agente
Via Manni, 1 - Pavullo nel Frignano (Mo)
Tel. 0536.309909 - Fax 0536.304146 - Cell. 338.3417213

STUDIO TECNICO

Orsini Geom. Valter
Piazza della Pace, 4

Lama Mocogno (Mo)
Tel. e Fax 0536.4491 - orsiniv@libero.it

Orologeria Oreficeria

Pavullo (Mo) - via Giardini, 109
tel. 0536.20513 - cell. 335.7634840 - info@gioielleriamattioli.com

Via Puccini, 2
Pavullo n. F. (Mo)

Tel. e Fax. 0536.21586  
www.coltelleriapavullese.it - info@coltelleriapavullese.it
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Ore 9:00
Parco “Agorà”, Via XXIV Maggio 11

Gli antichi mestieri: la cultura 
del fare con le proprie mani

SABATO 29

DOMENICA 30

SETTEMBRE

gli AntiChi meStieri



Operatori e mestieri presenti…

Produzione Tigelle
Produzione impagliatura Sedie

Cottura del Pane nel forno a legna
Costruzione violini Liutaio

Scalpellino del sasso
Costruzioni muri a secco

Produzione Caciotta
Produzione Pasta al torchio

Ricamatrici
Lavorazione lana e cucitura materassi

Costruzione Botti per vino e aceto
La bottega del falegname 

Il Cestaio
Il pittore

gli AntiChi meStieri



gruppo folkloriStiCo

pAvulleSe

SABATO 29

SETTEMBRE

Ore 14:30
Strade e piazze del paese
Esibizione itinerante

Ore 16:00
Teatro all’aperto “La Rotonda”

Spettacolo del Gruppo
Folkloristico Pavullese



AGENZIA IMMOBILIARE

LAMI ANGELO
Via P. Giardini, 138 - Tel. 0536.44358 - 339.6794679

info@agenzialami.com - www.agenzialami.com

Via P. Giardini, 263
Lama Mocogno (Mo)

tel 0536.44873

via G. Garibaldi, 33
Pavullo nel Frignano (Mo)

tel 0536.23961

Via Guarini, 7 - S. Antonio di Pavullo nel Frignano (Mo)
Tel. e Fax 0536.21190

MACCHINE GIARDINAGGIO BOSCHIVO

Via del Rosario, 37 - Lama Mocogno (Mo)

TERMOIDRAULICA
Cristian Pes

IMPIANTI TERMOSANITARI - CONDIZIONAMENTO
PANNELLI SOLARI - CALDAIE A PELLET, LEGNO, BIOMASSA

Via Lanfranchi, 224 - Selva di Serramazzoni (Mo)
pes.cristian@tiscali.it - Cristian 346.471184 - Alessio 320.5554179

Macelleria

Le Tentazioni 
della Carne

Viale Rimembranze, 2 - Lama bassa
Lama Mocogno (Mo) - Tel. 0536.1800331

PROTEZIONE E ACCESSORI
PER FUORISTRADA

Luca Ricchi
Responsabile vendite - Cell. 329.4508985

M. G. di Gualmini Ugo e C. snc
Via Giardini Sud, 198 - Pavullo (Mo) - Tel. 0536.23252

www.mg-gualmini.com - 4x4@mg-gualmini.com

Lama Mocogno (Mo) - Tel. 333.3509519

Via Nazionale, 246
Lama Mocogno (Mo)

tel. 0536.44347
cell. 339.7865998

IMPIANTI TERMOIDRAULICI
SANITARI - GAS

• riparazioni autoveicoli commerciali ed agricoli
• gommista • assistenza pre-revisione

Via Indipendenza, 3
Lama Mocogno (Mo)

tel. e fax 0536.343098
cell. 339.3520490

Via per Palagano, 1
Lama Mocogno (Mo)
tel.  e fax 0536.44262
lbertugli@gmail.com

IMPIANTI TERMOIDRAULICI,
GAS E SOLARI

e Figlio
di BERTUGLI LORENZO
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Filiale di Lama Mocogno
Via  XXIV Maggio , 26
Lama Mocogno (Mo)

Tel. 0536.44930
Fax. 0536.44740

lama@bper.it

Via Boccaccio, 12
S. Antonio

Pavullo (Mo)
Cell. 389.1430432

Studio Odontoiatrico Associato
Gualandi - Santi

Via Mascagni, 14- Pavullo nel Frignano (Mo)
Tel. 0536.22214

il sorriso è il nostro primo biglietto da visita
PRENOTA UNA VISITA GRATUITA

Pavullo (Mo)
Via Giardini, 127
tel. 0536.324191
fax 0536.308807

www.stilnovogioielli.it
info@stilnovogioielli.it

G i o i e l l e r i a

Centro Benessere con sauna finlandese, bagno turco, idromassaggio, corsi di nuoto e acquaticità...
Pacchetti relax, trattamenti: viso, corpo, manicure, pedicure...

Via per Palagano, 9 - Lama Mocogno (Mo) - Tel. 0536.343212
e-mail: info@hotelristorantevillaclore.it - www. hotelristorantevillaclore.it

Cerimonie, cene a tema, pranzi e cene aziendali - Soggiorni invernali ed estivi

GRA-COM s.r.l. 
Burrificio Zanasi
Via Emilia Est 90
Castelfranco Emilia (Mo)
Tel. 059.924104

COMMERCIO INGROSSO PIRLI 
Parmigiano Reggiano e burro di Pirli Filippo

Via Righi, 828 - Montese (Mo)
Cell. 335.7033536

MOVIMENTO TERRA MC 
DI CASTELLI MARCELLO
Via La Cà, 23
La Santona - Lama Mocogno (Mo)
Cell. 329.2805503 - 348.0447736

IACCONI MASSIMO
Prodotti per agricoltura
Zootecnia e piccoli animali
Via P. Giardini, 235 - Lama Mocogno (Mo)
Cell. 333.6496891
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inAugurAzione

nuovo orgAno

SABATO 29

SETTEMBRE

Chiesa Parrocchiale di
Lama Mocogno

Ore 18:00
S. Messa con benedizione del 

nuovo organo a canne
MODELLO RAIL 1963

restaurato da Nicola Puccini
Bottega Organara

Ore 19:00
Concerto di inaugurazione con

l’organista Davide Zanasi



eSpoSizione Auto

e trAttori d’epoCA

Strade e piazze del paese

SABATO 29

DOMENICA 30

SETTEMBRE

Dalle ore 10:00
Strade e piazze del paese

Musica e varietà...
Danza e folklore con la 

Compagnia di danza popolare
“Tarantella Lucana”

lA tArAntellA

luCAnA
DOMENICA 30

SETTEMBRE



SpAzio gioChi

per bAmbini

lAmA bASSA

Sabato dalle ore 10:00
Laboratorio di caseificazione

del pecorino 
a cura di Andrea Nardini 

pastore/casaro
Sabato e domenica

Gonfiabili, giochi, truccabimbi 
e sculture di palloncini

Nei luoghi della rassegna con 
“ParmiGino il Trenino”

SABATO 29

DOMENICA 30

SETTEMBRE



SbAndierAtori, 
trAmpolieri e bAndiere 

infuoCAte dellA 
ContrAdA dellA Corte di 

QuAttro CAStellA

Dalle ore 14:30
Strade e piazze del paese
Esibizione itinerante

Ore 18:30
Campo sportivo di Lama Bassa

SPETTACOLO DI CHIUSURA 
della 15a Rassegna Parmigiano Reggiano 

da gustare

DOMENICA 30

SETTEMBRE



Lama Mocogno (Mo) - via Indipendenza, 7
tel. 0536.44.517 - 0536.44.922

fax 0536.44762 - tmp@tmp-srl.it

via Giardini Sud, 117
Pavullo (Mo)

tel. e fax 0536.20276 
coopdragone@msw.it

VENDITA MANGIMI
e tutto per l’agricoltura 

e il giardinaggio
Coop Agricola 

“DRAGONE”
Società Agricola Cooperativa

LAVORI EDILI STRADALI - CONDOTTE - OPERE IDRAULICHE
OPERE FLUVIALI - CONSOLIDAMENTI

Via Cimone, 3 - Lama Mocogno (Mo) - Tel. 0536.44316 - Fax 0536.344015
e-mail: canovi.costruzioni@libero.it - PEC canovicostruzioni@cert.cna.it

Sito Internet: www.canovicostruzionisrl.com

F.LLI BAZZANI RENZO, GRAZIANO & C.
S.N.C.            Utensileria - Ricambi trattori - Lubrificanti

Giardinaggio - Abbigliamento da lavoro

Largo Ghibellini, 14 - Pavullo (Mo)
Tel. 0536.20602 - Fax 0536.23955
info@fratellibazzani.com
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Caseificio 
BEATO MARCO 
Via per Palagano, 71
Mocogno – Lama Mocogno (Mo)
Tel. 0536.44242 -  e mail 
caseificiobeatomarco@msw.it
SPACCIO VAGLIO
Via Vaglio, 39 – Lama Mocogno
TEL. 0536.44356

Caseificio AS. SOC. 
RIO SAN MICHELE 
SOC.AGR.COOP
Via Giardini Sud, 327 Loc.Camatta
Pavullo nel Frignano (Mo) 
Tel.  e Fax 0536.41006
e-mail: riosanmichele@msw.it

Caseificio 
CASELLO 
Soc. Agricola Cooperativa
Loc. Il Casello, 101/A 
Acquaria di Montecreto (Mo)  
Tel. 0536.65149 - Fax. 0536.65088
e-mail: info@caseificiocasello.it


