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L’Acetaia La Noce e il Museo della Civilta Contadina sono simati a pochi
chilometri da Maranello in un meraviglioso borgo del Settecento. In questi
luoghi incantati si produce e si custodisce da piu di un secolo un’antica
radizione modenese, "Aceto Balsamico Tradizionale. Presso L’Acetaia La
Noce & possibile osservare il processo di produzione di questa specialita
gZastronomica, visitare 1'acetzia e degustare varie tipologie di Aceto Balsamico
e alm prodott come Saba, mammellate e miele a base di aceto.
Sia la visita guidata che la degustazione sono gratuite.
Per prenotazioni di visite guidate all’acetaia -

Via Giardizd Nord 9764-9771
Moatagnana & Serramazzoni (Mo) 41028
Tel. 0536 957174
Erpail info@ianoce.it
wawlanoce.it wwwacetomuricom

> Wi

'-,‘.n'p.; ")




Very clese to Marancllo and the Ferrani district 2t 1 possible to £d La Nocs. La Nocs is 2
beautiful acetaia integrated with 2 restaurant situated in an ancient XVIIth centary buxg. For
more than 2 cextury in this counspound kas besa produced and preserved an old gastronozuic
daelicacy, the Traditicnal Balsameic Vinegar of Modana. At La Noce it is possible %o wisit the
acenia (the place where Balsarmsic Vinegar is produced) and to know the production process
in detail At the cnd of the free guided tour there will be a tasting of Traditiomal Balsameic
Vinegar and maxy other products: jams and bomey with Balsamic Vinegar and typical
products liks Saba. Both the guided tour and the tastimg are free.

To resarve a free gaided tour in the acetxa :

Via Giardini Nord 9764-9771
Moatagnana & Serramazzoni (Me) 41028
Tal. 0536 9357174
Erail infoi@anoce.it
wwwlamoce.it www.acetomuricom




